Anada:

Tipo de vino:
Region:
Variedades de uva:
Grado alcohdlico:

Crianza:

Numero de botellas:

Elaboracion:

Color:

Nariz:

Boca:

Remirez de Ganuza

2007
Tinto Reserva

D.O.C. Rigja

90% Tempranillo, 5% Graciano, 5% pieles de viura y malvasia

14,50%

22 meses en barricas nuevas de roble
80% francés y 20% americano.

80.000

Vendimia manual en cajas de 12 kg. de uva procedente de
vifiedos con edad de 60 afios. Temperatura controlada previa a
la fermentacion en camaras frigorificas especialmente
disefiadas para ello durante un periodo de 24 horas (4-6
grados). Seleccién de uva en mesa y separacion de hombros y
puntas. Este vino se elabora a partir de los hombros
despalillados. Fermentacion en tanques pequefios de acero
inoxidable y tinas de roble francés de 7000 litros. Fermentacion
maloléactica en barrica nueva.

Capa alta de color parpura denso.

Aroma floral con tonos minerales. Se perciben aromas a
especias y fruta negra madura.

Denso y envolvente. Bien estructurado con buen equilibrio entre
la fruta y la crianza.
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Bodegas Remirez de Ganuza

Constitucién 1 - 01307 Samaniego (Alava). Spain
T. +34 945 609 022 - Fax +34 945 623 335

e-mail: fernando@remirezdeganuza.com
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